
 

Menü 
nur abends und am Wochenende -  tischweise – 58,50€ /Pers. 

Menüs können nicht abgeändert werden. 
Uitsluitend ‘s avonds en gedurende het weekend – per tafel 

Uniquement le soir et durant le weekend – par table 

 

 

 

 

Tomatencremesuppe mit Basilikum 
 

♦ 
 

Tataki vom Thunfisch - Pfirsich - Burrata - Ruccola - Sojasoße 

 

oder 

 

Vitello Tonnato - Kapern - Thunfischcreme 
 

♦ 

 

Sorbet des Tages 
 

♦ 

 

Doradenfilet gebraten - Tomatenallerlei - Feta 

 

oder 
 

Entrecôte mit grünem Pfeffer-Cognacsoße 
 

♦ 

 
Sommerdessert 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

Vorspeisen  
 voorgerechten / entrées 

 
 

 

 Tomatencremesuppe           8,90 € 

  Tomatencremesoep met basilicum  

Velouté de tomates au basilic  

 

 

 Bauernhofschinken mit Cavaillon-Melone & Melonensorbet  17,00 € 
     Boerenham met Cavaillon-meloen en zijn sorbet 

     Jambon fermier au melon cavaillon et son sorbet 

 
 

Vitello Tonnato - Kapern - Thunfischcreme     15,50 € 
     ‚Vitello Tonnato‘- kappertjes - tonijncrème  

     ‘Vitello Tonnato’- câpres - crème au thon  

 
 

 Tataki vom Thunfisch - Pfirsich - Burrata 
Rucola - Sojasoße         17,50 € 

 Tataki van tonijn - perziken - burrata - ruccola - sojasaus 

     Tataki de thon - pêches - burrata - roquette - sce. soja 

 
 

 Ourtaler Forellenfilet gebraten - Mandel-Zitronenbutter  15,50 € 
     Forelfilet uit het Ourdel - gebakken in amandel-citroenboter 

     Filet de truite de la vallée de l’Our au beurre de citroen et aux amandes 

 
 

   Hausgemachte Geflügelkroketten  

   Currysoße - Ananas         16,50€ 

    Huisgemaakte kipkroketjes - kerriesaus – ananas 

    Croquettes de vollaile - sce. curry - ananas 

 
 
 
 
 
 

Bitte haben Sie Verständnis dafür, dass wir nur eine Rechnung pro Tisch 
akzeptieren! 

Gelieve te noteren dat wij maar 1 afrekening per tafel accepteren! 
                      Veuillez noter que nous n´acceptons qu´une facture par table ! 

 
 



 

Fleisch und Geflügel  

 vlees en gevogelte / viande et volaille  

  

  

    

 Sommerlicher Salat mit gebratenen Hähnchenbruststreifen   23,50 €  
 Zomerlijke sla met gebakken kipreepjes   

 Salade estivale aux dés de poulet             
  
  
  
 
 

      

Schnitzel vom Schweinefilet mit Champignonrahmsoße  
   Snitzel van het varkenshaasje met champignonroomsaus  
   Escalope du médaillon de porc – sce. champignons à la crème  
  
  
  
 
 

  24,50 €  

 Rumpsteak - grüne Pfeffer Cognacsoße   
 Tussenribstuk met groene peper in cognacsaus 

 Entrecôte  au poivre vert – sce. cognac 

  
 

  32,50 €  

Kalbsrückensteak mit Tomaten - Mozzarella überbacken    36,50 €  

          Basilikum - Sahnesoße  

          Kalfsmedaillon  met tomaten en mozarella overbakken –  

          basilicum en roomsaus    

          Médaillon de veau gratiné aux tomates et mozarella – sce. basilic à la crème   

  

  

    

Vegetarisch  
  

  Hausgemachte Couscous-Kroketten  

  auf sommerlichem Salat - Currymayonaise          23,50 €  
  Couscous-kroketjes met zomerlijke sla en kerrie-mayonnaise 

            Croquette au couscous  ‘maison’  - salade – mayonnaise au curry 

 
 
 

 



 

Fisch  
 vis / poisson 

 

Ourtaler Forelle „Müllerin“ Art       23,50 €  
Gebakken forel uit het Ourdal 
Truite ‚Meunière‘ de la vallée de l’Our 

 
 

 Sommerlicher Salat mit gebratenen Riesengarnelen    
 Mango - Melone          27,50 € 
           Zomerlijke sla met gebakken scampis – mango - meloen 

             Salade estivale aux scampis – mangue - melon 

 
 

 Doradenfilet gebraten - Tomatenallerlei - Feta    26,50 € 
 Dorade - gebakken - met allerlei tomaatjes en feta-kaas 

             Dorade au méli-mélo de tomates  et feta 

 
  
 

Kinderkarte 
 Kinderkaart / Pour les enfants (bis 12 Jahre) 

 
 
 

 Hausgemachte Hähnchennuggets mit Fritten   
und Apfelkompott          11,50 € 
Chicken nuggets – frietjes – appelmoes 
Chicken nuggets - pommes frites – compote de pommes 

 
  

 Kinderschnitzel mit Fritten und Apfelkompott        11,50 €  
  Klein snitzel met friet en appelmoes  

 Petite escalope avec frites  et compote   

 
 

 
 

Bitte haben Sie Verständnis dafür, dass wir nur eine Rechnung pro Tisch 
akzeptieren! 

Gelieve te noteren dat wij maar 1 afrekening per tafel accepteren! 
                      Veuillez noter que nous n´acceptons qu´une facture par table ! 
 

 
 

 



 

Desserts 

 
 
 
Klassischer Eiskaffee            8,00 € 
Klassieke ijskoffie 
Café glacé classique 
 
 
  

Eis mit hausgemachter Schokoladensoße          9,00 € 

oder heißen Himbeeren      
Ijs met huisgemaakte chocoladensaus of met warme frambozen 
Dame blanche ou glace aux framboises chaudes 
 

 

 

Schokolade trifft Kirschen (Mousse – Schokokuchen 

                  aromatisierte Kirschen - Eis) 
Chocolade & kersen (mousse - cake - kersen - ijs) 
Le chocolat à la rencontre de cérises (mousse – cake -
cérises - glace) 
 

       13,50 €  

 
 
 

Ananascarpaccio & zweierlei von der Kokusnuss    11,50 € 
Carpaccio van ananas met mousse en sorbet von kokosnoot 
Carpaccio d´ananas - mousse et sorbet de noix de coco 
 
 
 
 

Variation von der Zitrone        12,50 € 
Allerlei rond de citroen 
Variation autor du citron 

 


